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DE LA GRAINE
A L'ASSIETTE

Venez vivre une expérience inédite

et inoubliable !

Mas Granier & Aspeéres
Le samedi 18 octobre 2025 a 12h

Grand banquet convivial dans la
cave aux immenses foudres de chéne
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SAOP LANGUEDOC SAINT CHRISTOL MuscAT SABLE
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http://www.masgranier.com/product-page/vignoble-en-scène-banquet-de-la-graine-à-l-assiette
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DE LA GRAINE
A LASSIETTE

Programme

polyculture

balade autour du domaine*

banquet,
élaboré notamment avec des produits
du Mas

Mas Granier - 2 chemin du Mas Montel -

Evenement national dédié a 'oenotourisme
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Menu | 50€ par personne

Entrée

Houmous maison, tapenades noire et
verte, fromage frais aux fines herbes
de notre jardin. Pizz'art au feu de
bois.

Plat

Banderilles de 3 viandes (boeuf ou
taureau de Camargue), volaille de
Quissac, cochon, avec millefeville de
pommes de terre du Mas et petits
légumes grillés de saison.

Fromage
Pélardon des Cévennes

Dessert
Dessert aux fruits de saison (pommes
et poires) facon crumble

30250 Asperes

Les appellations des vins de la destination « Camargue Languedoc Muscat de Lunel »
seront présentes tout au long du banquet : Vins des Sable de Camargue en apéritif,
Languedoc-Sommiéres pendant le repas, Muscat de Lunel avec le dessert.
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